
…ALLA CUCINA

ANTIPASTI

POLPO, BURRATA, POMODORO CONFIT E CAPPERI
(4,6,7)

18

CACIOCAVALLO, ZUCCHINE E CRUMBLE DI OLIVE
(1,6,7)

15

TARTARE DI MANZO, SALSA DI SENAPE E MIELE 
(1,10)

15

UOVO, SPUMA DI PARMIGIANO, TARTUFO NERO 
ESTIVO E GAMBERI ROSSI (1,2,3,7)

24

PRIMI

SPAGHETTO, VONGOLE E PANE AROMATIZZATO (1,14) 18

TAGLIOLINO, BURRO ALL’AGLIO ORSINO, ALICI 
MARINATE E POLVERE DI LIMONE BRUCIATO
(1,3,4,7)

22

FUSILLONE, RAGU’ DI FARAONA, PEPERONI E 
PECORINO (1,6,7)

16

RAVIOLO DI ROBIOLA E ORTICA, KEFIR, 
NOCCIOLE TOSTATE E POLVERE DI PORCINI 
SECCHI (1,3,6,7,8)

20



SECONDI

MANZO, FONDO BRUNO E TERRINA DI PATATE (6,9) 27

MAIALINO IBERICO, FONDO AL MIELE E SENAPE E
FRIGGITELLI (6,10)

25

CALAMARO, CREMA DI ZUCCHINE ALLA SCAPECE E 
DI CECI (1,6,7,14)

30

CORBA ROSSA DEL GARGANO, SALSA ALLO YOGURT,
CETRIOLI E MENTA (4,7)

24

DOLCI

BABÀ AL RHUM E GELATO ALLA MALAGA (1,3,7,12) 8

BROWNIE, PASTA FILLO E
GELATO ALLA FAVA DI CACAO (1,3,7,8)

8

SPUMA YOGURT, CRUMBLE AL LIMONE E
FRUTTI ROSSI (1,3,7,8)

8

MILLEFOGLIE ALLA CREMA, MANDORLE PRALINATE,
ALBICOCCHE E GELATO AL KEFIR E ALBICOCCA 
(1,3,7,8)

8

CROSTATINA, CREMA AL PISTACCHIO,
GELATO AL COCCO E LAMPONI (1,3,7,8)

8



ALLERGENI

Glutine 1
Crostacei e derivati 2
Uova e derivati 3
Pesce e derivati 4
Arachidi e derivati 5
Soia e derivati 6
Latte e derivati 7
Frutta a guscio e derivati 8
Sedano e derivati 9
Senape e derivati 10
Semi di sesamo e derivati 11
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 
mg/l espressi come SO2

12

Lupino e derivati 13
Molluschi e derivati 14



DALLA DISPENSA…

PROSCIUTTO DI CINTA SENESE
servito con MELONE (1)

24

PALETA DE BELLOTA IBERICA JOSELITO
servito con PAN CON TOMATE (1)

25

CAESAR SALAD (1,3,4,6) 12

BAO, TOTANI, GUACAMOLE E POMODORINI (1,4) 10

PARMIGIANA DI MELANZANE (1,3,6,7) 8

FOCACCIA, CAPONATA E RICOTTA SALATA (1,7,8) 8

CROQUETAS DE CHORIZO (1,3,7) 9T



PANE, BURRO E ACCIUGHE (1,7,12) 16


